L ansuants AUy g

VORNE WEE

VORSPEISEN

TATAR , TOKIO”

Rind / Rote Bete 21,5€ /16€
Shiso, eingelegter Rettich, Schneepilze & Wasabi
10g Imperial Auslese Kaviar +20€

,,KBABBENBBOT” Sauerteig & Eismeerkrabben 18€
Dill, Apfel, Zwiebel, Sardellencreme & Schmand

+HERBSTGARTEN” 16€
laiirbis, Quitte, Ingwer, laurkuma & Parmesan

mit gebackener lKalbskrokette +5€
»SAU GUT! A¥ENMU KLASSIKER 16€

karamellisierter Schweinebauch, Brioche-Waffel,
Curry-Gurkenmarmelade & Rdaucheraal

~SUPPENTOPF” von der Steckriibe 12,5€
Petersilienvelouté & Essigzwiebeln

NACADSEA

DESSERT & KASE

,BISKUIT ZUM LOFFELN” 9,5€

lhondensmilch, Espresso, laokosbllitenzucker,
geschmorte Ananas & Vanilleeis

»DIPLOMATENPUDDING” gebrannt 9,5€

Brioche, Heumilch, Rohrzucker
& Marillenkompott

SPRITZIGES SORBET 9,5€

Fruchteis aufgegossen mit Winzersekt

MONCHSKOPF-KASE 14€

Tete de Moine, Rauchmandel,
Birnenkompott & Blatterteigkrokant

WNRNE BUSa

HAUPTSPEISEN

CHATEAUBRIAND vom Rinderfilet, ca. 400 g
pro Person 43€

KAGOSHIMA WAGYU ,,A5” striploin, ca. 250 g
fiir 2 Personen pro Person 58€

fur 2 Personen

wilder Brokkoli, Romesco Sauce,
kartoffelschnitte & ,, Café de Paris”’-Butter

ISLANDISCHER SAIBLING 31,5€

Artischocke, Ochsenmaulragout,
Wildkrautersalat & Tomaten-Beurre blanc

PULPO gebraten

Apfel-Meerrettichsalat, Sternanisschaum,
Gremolata & lkartoffel-Blutwurst-Stampf

»HELMUTS KOHL” A¥ENU KLASSIKER 23€

gerosteter Blumenkohl , polnisch”,
Nussbutter & lkartoffelpliree

~ZWIEBELBRATEN” 32€

in Dunkelbier geschmorte Ochsenbacke,
Zwiebeln: knusprig-cremig-scharf & Polenta

CORDON BLEU 28€

paniertes karree vom laraichgauer Landschwein,
Gruyere, Preiselbeeren & larautsalat

STEINPILZRAVIOLI 24€

Pfirsich, Salzmandelcreme & Parmesanschaum

Alle Preise verstehen sich inklusive der derzeitigen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Sollten Sie Ausklinfte zu Allergenen benotigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.




