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VORSPEISEN

~TONNATO VITELLO” 24,5€

marinierter Thunfisch, Tomatenvinaigrette,
kalbszunge & Tonnato-Sauce

10g Imperial Auslese lkaviar +20€
MATJES 19€
eingelegte Senfgemiise ,siif3-sauer”,
Rostzwiebel & Dill

SPARGELSALAT 16€
Buttermilchvinaigrette, Schnittlauch,

Erbsen, Rhabarber & Feta

~SAU GUT!” 16€

karamellisierter Schweinebauch, Brioche-Waffel,
Curry-Gurkenmarmelade & Rdaucheraal

SUPPENTOPF 12,5€

Spargelcremesuppe,
Bdarlauchpesto & Sauerteig-Croitons

NACADSEA

DESSERT & KASE

RHABARBERKOMPOTT 9,5€

Sauerrahmespumaq, Blatterteigkrokant,
weifle Schokoladenchantilly & Vanilleeis

KAISERSCHMARRN wie die Kaiserin ihn a8... 14€
Mandeln, alter Rum, Erdbeeren & Eierlikor

lugel Vanilleeis +3€
SPRITZIGES SORBET 9,5€
Fruchteis aufgegossen mit Winzersekt

,Besoffener” GORGONZOLA 14€

mit 10 Jahre altem Tawny Port geimpft,
Honigbrot & Feigenmarmelade

WNRNE BUSa

HAUPTSPEISEN

CHATEAUBRIAND QRinderfilet, ca. 400g

fiir 2 Personen pro Person 43€

KAGOSHIMA WAGYU ,, A5" striploin, ca. 2509
fiir 2 Personen pro Person 58€

Sauce Béarnaise, Pommes Dauphine,
Spargel & karamellisierte Zwiebelmarmelade

KABELJAU 31,5€

Bouillabaisse-Sud, Muscheln,
Passe Pierre-Fenchelsalat & Sauce Rouille

Gebratene Entenleber +Z,5€

,HELMUT S KOHL” AU KLASSIKER 23€

gerosteter Blumenkohl , polnisch”,
Nussbutter & laartoffelpiiree

BACKHENDL ,Seoul Food” 26,5€

Rostzwiebel-Mayonnaise, koriander,
Zitrone & koreanischer ldartoffel-Gurkensalat

KROSSE SPANFERKELHAXE 27 €

Schmorgurken im Gulasch-Sud,
Maiscreme & Meerrettich

~IARAUSE GLUCKE” 24€
griine Sauce, gebackenes Bio-Ei & Gemilise-Jus
Schweinebauch +4,5€

Alle Preise verstehen sich inklusive der derzeitigen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Sollten Sie Ausklinfte zu Allergenen benotigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.




