A pun N
i SNSNaANUZ AN

VORNE WEE
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EISMEERKRABBEN 19€

geschmorter Spitzkohl, Buttermilchvinaigrette,
Fenchel & eingewecktes Gemiise

TATAR ,Wiener Art”
faschiertes Rind / Rote Bete 21,5€ /16€
paniertes Ei, Sardelle, bapern, Petersilie,
Zitrone & Preiselbeeren

10g Imperial Auslese laviar

GEBACKENE TOPINAMBUR 14€

Parmesan, Bittersalate & griine Sofle

»CROQUE MONSIEUR HELMUT” 18€

Brioche, geschmolzener lalbskopf,
Sauce Mornay & Gurkenmarmelade

~»SUPPENTOPF” 12,5€

Steckriibencremesuppe,
Petersilien-Truffelpesto & Croutons

NACADSEA

DESSERT & KASE

KAISERSCHMARRN 14€

Mandeln, alter Rum & Zwetschgen

HELENES BIRNE 9,5€

Winterbirne, Schokoladenkuchen, lbaramell,
Vanilleeis & Eierlikdrschaum

SPRITZIGES SORBET 9,5€

Fruchteis aufgegossen mit Winzersekt

OFENKASE ,Camembert Rouzaire” 14€

Portweinbirnen-lbompott & Friichtebrot

LU 1A TS
N VSIES

HAUPTSPEISEN

KALBSFILET 38€

~Café de Paris” - laruste
Sauce Béarnaise, karamellisierte
Zwiebeltarte & gegrillter hopfsalat

KABELJAU 30,5€

Soljankasud, Senfsaat,
Sternanis & Dillschmand-Gurken

KALBSBEINFLEISCH 31,5€

geschmort in Gulaschsofle,
Paprika & Spatzle

KROSSE SPANFERKELHAXE 25,5€

Senfgurkenjus, Meerrettich,
Sauerkraut & Backpflaumen

GEBRATENE KASPRESSKNODEL 25,5€

geschmolzene Tomaten,
Spinat & Parmesancreme

mit geschmolzenem Kalbskopf + 3,5€

ﬁakm“ﬂ MLASSIKER

~BACKHHENDL"” 25€

Hlhnerkeule im Bierteig, Zitrone, llrbiskerndl,
Petersilie & lkartoffel-Rettich-Salat

,HELMUT S KOHL” 23€

gerosteter Blumenkohl ,,polnisch”,
Nussbutter & laartoffelpiiree

Alle Preise verstehen sich inklusive der derzeitigen gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Sollten Sie Auskiinfte zu Allergenen benotigen, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.




